


1 DONER ILE TANISIN

1 DONER FARKLI FRANCHISE YAPISI ILE
YATIRIMCISINA KAZANDIRIYOR
1 MEKAN 4 DUKKAN!

Tim diinyada paket servis anlayisini degistiren hayalet mutfak konseptini restaurant konsepti ile bulusturan
yeni bir anlayis...

Farkli lezzetleri tek mutfak-tek restaurant ile begenilere sunan bu anlayis ile yatirim maliyetinin 10 ay gibi
kisa bir siirede geri donlisini sagliyoruz.
Hayalet mutfaklar; birden gok markanin, miisteri adirlayan restoranlarla kiyaslanamayacak kadar diiglik
maliyetlerle, ortak bir mutfaktan,rinlerini tiketiciler ile bulusturabilmesinin 6niind aciyor.
1 MEKAN 4 DUKKAN anlayisimiz ise hayalet mutfak yapisina yeni bir ¢igir agmaktadir.Sadece paket hizmeti
degil franchise yapimiz ile 1 franchise degil 4 restaurant seklinde hizmet vermenizin alt yapisini
olusturuyoruz.

1 DONER uzmanlarinin her biri yemek kiiltiirii konusunda yogun bir bilgi ve tecriibeye sahiptir.
Bu tecriibe, T DONER'IN kendine ait marka ve iiriin gami olusturmasina olanak saglarken; sefler tarafindan
0zenle hazirlanmis mutfak sistemi sayesinde az personelle ¢ok is yapilmasi saglanmaktadir.
1 MEKAN 4 DUKKAN anlayisimiza konu olan birbirinden degerli ve yatinnmcisina genis bir portféy sunan
markalarimiz asagidadir.

- 1 DONER ( Bir Déner Efsanesi) :Tavuk dénerin vizyonunu tamamen gelistiren Uiriin portféyiine
sahiptir,

- Kumrimu (Ege Tadinda) :Ege orjinalligine sahip kumru ve gesitleri,

- KOFTE Rosso (Diinyanin Koftesi) : Enfes et kofte ve cesitleri

- Tip BURGER (Tipini yedigim) : Tavuk ve Et Burger ve formasyonlari.

1 DONER; sehrindeki basarisi ile kisa zamanda adindan séz ettirip, tavuk ddnere vizyon katmasiyla ismini
Bursa'nin sinirlarinin disina tagimayi basarmistir.Once kendi icerimizdeki yatirimlarini hizlandirip, yatirm
ortaklari ile kisa siirede yurt icerisinde ve yurt disinda biyiimeyi planlamaktadir.

Gilinlimiz rekabetgi ortaminda, bir “markanin” fark edilmesini ve rakiplerinden ayirt edilmesini sadlayan
yegane glgc, basarili bir kurumsal kimlik ve glcli bir marka imajidir.Olusturulan Kurumsal Kimlik,organi-
zasyonun her agsamasinda ayni bigimde uygulanmali ve surdirdlebilir olmalidir

1 DONER'in her diizeydeki b6liim ve biriminin tanimlanmasinda,sirket ve fabrika isaretlemesinde,ic ve dis
iletsim amacl malzeme lretiminde ve genel olarak kurumsal iletisimde saglayacagimiz bitinlik,
kilavuzundaki ilke ve kurallara titizlikle uyulmasina baghdir.
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FRANCHISE BILGILERI
FRANCHISE INFORMATION

Franchising s6zlesmesinin imzalanmasinin akabinde maksimum 30 is glind icerisinde magazaya
sevkiyati yapilmaktadir. Demirbas cihazlarin teknik bilgilerikullanimi ve bakimlar kullanmakta oldugumuz
drdnlerin igerikleri ve bilgilendirmesi.

Menlimizde bulunan trtinlerin tim franchisinglerimiz'de ayni kalitede standartlarinda olmasini saglaya-
cak regetilerin uygulamali ve dokiiman halinde aktarimi. Misafir politikamizin anlatimi, triinlerimizin
sunumu ve Onerili Uriin satigi hakkinda bilgilendirme.Stok yonetimi hakkinda bilgilendirme igletme politi-
kamiz hakkinda yatirimcinin bilgilendirmesi. Magazamizda kullaniimakta olan demirbas drinlerinin listesi
asagida bilgilerinize sunulmus olup demirbaslarin temini ve kurulumu firmamiz tarafindan yapiimaktadir.
Yatinmcinin belirttigi lokasyonlarda karlilik fizibilitesinin yapilmasi veya yatirnmcinin talepleri dogrultusun-

da uygun lokasyon tespitinin yapilarak aday yerlerin belirlenmesi;

. Lokasyon tespiti,
. Belirlenen lokasyonda, uygun magazanin bulunmasi,
. Aday magazalarin karlilik fizibilitelerinin yapiimasi,

Mimari Projelendirme;

. Belirlenen yere uygun teknik gizimlerin hazirlanmasi,

. Projeye uygun is akiglarinin belirlenmesi

. Hazirlanan mimari projenin uygulamasi esnasinda denetiminin yapilmasi,

. Mutfak ve servis ekipmanlarinin 1 DONER standartlarida, temini ve satin alinmasinda danismanlik

hizmetinin verilmesi.

Personel alimi ve egitimi;

. Yatinmciya ve ¢alisan arkadasglarimiza, restaurant igletmeciligi hakkinda egitim verilmesi, satin
alma, mal tedarigi, personel yonetimi, paket servisi, misteri iliskileri yonetimi, vb. konularinda 6zel egitim
verilmesi,

. Yatinimciya, 1 DONER calisma esaslari kilavuzu, 1 DONER disiplin ydnetmeligi kitapcigi ve 1
DONER kiyafet yénetmeliginin verilmesi,

. Magazanin idari kadrosuna,1 DONER tarafindan temin edilecek olan bilgisayar yazilimi hakkinda
detayl kullanici egitimlerinin verilmesi,

. Secilen personel igin egitim planinin yapilmasi ve gerekli egitimlerin mevcut magazalarda uygu-
lamali olarak verilmesi.

Nokta Acilisy;

. Yatinmci ile birlikte agilis organizasyonunun ve tanitici faaliyetlerin planlanmasi,



Sosyal ag gibi tanitici reklam tasarimlarinin hazirlanmasi,

Acilis déneminde, diger magazalardaki tecriibeli personelin ve 1 DONER'in kadrolu personelinin
desteginin saglanmasi.

Magaza Denetimleri:

1 DONER yetkilileri tarafindan belirli periyodlarda haberli veya habersiz olarak magazanin
isleyisinin ve Urlinlerin denetlenmesi,

Gizli misteri uygulamasi ile hizmet ve iiriin standartlarinin 6lglimlenmesi ve raporlanmasi,
Denetimler neticesinde tespit edilen eksiklikleri gidermek amaciyla egitimlerin yapilmasi,

Yeni Urln ve sektor bilgilerinin verilmesi,

Magazaya 6zel satis stratejilerinin belirlenmesi ve uygun pazarlama desteginin verilmesi.
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Ulkemizde ve Diinya'da Fast Food iiriinlerinin en basinda yer alan tavuk déner hem ekonomik
hemde lezzet agisindan insanlarin begenilerini kazanmistir. Bizde TDONER olarak farkli vizyon ve sunum-
larda yiyecek sektoriinde yerimizi aldik.

Beyaz et sagliktir, sloganiyla tavuk doner sektoriine yeni bir boyut kazandirdik.
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KOFTENIN TARIHi

Koftenin Kokeni Orta Asya ve Mezopotamya olarak kabul edilir. Birgok yazit ve kitabede ezik et anlamina
gelen “kuffette™ diye soz edilir. Diinyanin hemen hemen her mutfaginda énemli bir yere sahip olan koftenin
diinyaya bu cografyadan yayildigi kabul edilir. Bunun en 6nemli kaniti ise, birgok dilde kofteyi anlatan bir
karsilik bulunmamasi ve kéfteden sadece et topu (meat balls) olarak s6z etmesidir.

Bugiinkii manada bilinen kofte ekmek ise ilk olarak 1726 istanbul da kargimiza gikmistir.

Gilinlimizde gida sektoriinde en gok ragbet goren driinlerin basinda gelen kofte “Diinya’nin Koftesi”
slogamizla tarihgesini yansitmaktadir.

KOFTE ROSSO olarak olusturdugumuz menii ve (riin cesitliligi tiiketicilerin beklentilerini kargilayacak bir
lezzet yelpazesi sunmaktadir.
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Tipini ‘Yedigim



TiP BURGER

Hizli tiketim Griinlerinin basinda gelen burger ve tiirevleri Tip Burger'in saglkli Fast Food anlayisi
ile tliketicelerin begenilerine sunulmaktadir.

Fast Food deyince ilk akla gelen uriinlerden bir tanesi hamburgerdir. Dinyaca unli bir yemek olan
hamburger ortaya ciktigi ilk glinden beri sevilen ve ¢ok tercih edilen yiyecekler arasindadir.
istege baglh olarak kirmizi et, tavuk eti ve peynir ile yapilabilen bir yiyecektir.















KUMRIMU

Yaklasik 150 yillik gegmise sahip olan kumru énceleri soguk olarak tiiketilirken, 1940’'lardan sonra sandvig
gibi arasina sucuk, salam ve peynir konularak sicak olarak da tiiketilmeye baglanmistir.

izmir'e 6zgii cografi isaretli bir tir sandvigtir.

Gilinimuzde “Cesme Kumrusu” olarak da bilinen sucuk, salam ve eritilmis peynir ilave edilerek yapilan
cesitleri de mevcuttur.

Ege tadindaki kumruyu Anadolu’nun hamuruyla birlestirerek farkl bir lezzeti tiiketicelere sunmaktayiz
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